
Vidste du det?
Brosmen er en god og ret vigtig konsum-
fisk med fast, hvidt kød. Brosmer fanges 
normalt med langliner, og kødet sælges 
både fersk, frosset og saltet. I Norge 
landes op mod 30.000 tons om året.

Fakta
Levested: Hav
Længde: Normalt op til 100 cm
Vægt: Op til ca. 15 kg
Æg: 2-3 millioner
Gyder: April-august
Kønsmoden efter 6-10 år
Maks. levealder: Ca. 40 år

Almindelig brosme
Grønlandsk navn: Tinguttooq
Latinsk navn: Brosme brosme
Engelsk navn: Cusk
Klasse: Fisk  
Orden: Torskefisk 
Familie: Torsk

Brosmen lever ved Grønlands vestkyst syd for Uummannaq/Upernavik og ved 
østkysten syd for Ammassalik. Fisken lever på stenet eller blandet bund på 100-
1.000 m dybt vand, men den er dog mest almindelig på 200-500 m’s dybde ved 
dybhavsskrænter eller i fjorde.

Kendetegn
Almindelig brosme er grålig eller brunlig med lys bug og små skæl. Yderst er 
finnerne mørke med hvid kant. Ryg- og gatfinnen er vokset sammen med hale-
finnen. Fisken har en desuden en veludviklet skægtråd.

Føde
Brosmens føde består af krebsdyr, muslinger, pighude og bundlevende fisk.
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